Marnes

Pinot Noir

10 ans

Manuelle

45 hL/ha

Macération de 30 jours

Cuve Béton

Couleur rubis, ce rouge est
léger, souple et parfumé.
Les fruits mars y dominent
(cerise, prune ...). En
bouche on retrouve les
fruits confits avec un final
\ d’une grande richesse tout
‘ en finesse. Il ira
S ANCE parfaitement avec des
FLEURIET FRERES SNESHE. entrées chaudes, ainsi
gu’avec des volailles.
caiselles 13 %
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